FILET DE MAQUEREAU BRULE AU SUREAU/ CONDIMENT CAROTTE & CELERI
=

DOS DE BAR ROTI/ POELEE FORESTIERE & POLENTA AUX EPICES

MAGRET DE CANARD A L'ORANGE/ CLEMENTINE ROTIE & ECRASE DE PATATES DOUCES

=

TARTELETTE AU CHOCOLAT EXTRA-BITTER/ CONFIT D'ORANGES SANGUINES

ENFANTS 12¢€ VEGETARIEN
3 PLATS 39€
CHEESEBURGER ENTREE 15€ - PLAT 19€ - SMOOTHIE 5€

(EUFS BROUILLES AUX CHAMPIGNONS

NUGGETS / FRITES & ALGUES DE MER

MOUSSE AU CHOCOLAT TATIN DE CEPES & NOIX/ SAUCE FORESTIERE

SMOOTHIE

MENU BOURGOGNE REVISITEE 48¢€

OEUFS BROUILLES AUX CHAMPIGNONS DE SAISON & ALGUES DE MER

PRESSE DE VOLAILLE DE BOURGOGNE AUX ECREVISSES/ MOUTARDE SHISO
=
SANDRE ROTI/ COQUILLAGES EN ECLADE/ CELTUCE EN DECLINAISON

TOURNEDOS DE BEUF/ RAVIOLE DE GRENOUILLE/ CASSIS ACIDULE/ CELERI
=

TARTELETTE CASSIS/ PISTACHE & POIRE POCHEE

PRIX NETS EN EUROS — TAXES SERVICE COMPRIS - UN MENU IDENTIFIANT LES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUES DANS LES MENUS



Tous nos plats sont entiérement faits maison avec des produits frais et locaux :
Origine des viandes : France.

ASSOCIATION f//
VALLEES
GASTRONOMIE FRANGAISE =
=raance= DES MATTRES =
RESTAURATEURS ‘a"le_ff';j"["?_e"l"’

ENTREES

PANACOTTA SAFRANEE FACON ROUILLE/ CEVICHE DE THON BLANC/ NOIX DE COCO 19€
OEUFS BROUILLES AUX CHAMPIGNONS DE SAISON & ALGUES DE MER  22€
PRESSE DE VOLAILLE DE BOURGOGNE AUX ECREVISSES/ MOUTARDE SHISO 24€
FOIE GRAS POELE/ VELOUTE DE MAIS/ CRUMBLE D’ARACHIDE 28€

VIANDES POISSONS
FILET DE CANETTE ROTI/ POMME DE TERRE RISOTTO VERDE & GAMBAS ROTIES/ JAMBON
CROUSTILLANTES/ CREME D'ETREZ IODEE 28€ DU MORVAN/EMULSION CRESSON 26€
SOURIVEAUX CONFIT/ TATIN DE CEPES & NOIX/ SANDRE ROTI/ COQUILLAGES EN ECLADE/
SAUCE FORESTIERE 32€ CELTUCE EN DECLINAISON 28€

TOURNEDOS DE BEUF/ RAVIOLE DE SAINT JACQUES SNACKEES/ BUTTERNUT &
GRENOUILLE/ CASSIS ACIDULE/ CELERI 38€ ENDIVES AUX AGRUMES/ JUS ACE 32€

PIECE SIGNATURE

BAR EN CROUTE DE FEEUILLETAGE/
POIS CHICHE DECLINES/
BEURRE BLANC

POUR DEUX PERSONNES 75€ - 30MIN DE PREPARATION

FROMAGES DESSERTS 12<€
CERVELLE DE CANUTS 7€ FINGER SARRASIN & BANANE/ GANACHE MONTEE
JIVARA/ CAFE

CAROTTE CAKE/ CREMEUX CITRON & SORBET

BRILLAT SAVARIN CREMEUX AUX TRUFFES/ PAMPLEMOUSSE

BAO AUX GRAINES DE SESAME NOIR 10€
TARTELETTE CASSIS/ PISTACHE & POIRE POCHEE

CHOCOLAT DULCEY / NOIX DE PECAN

PRIX NETS EN EUROS — TAXES SERVICE COMPRIS - UN MENU IDENTIFIANT LES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
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